Forno D "Napoli 1,50 m Refratario

ATACADAO

Parabéns! Vocé adquiriu um produto fabricado com matérias-primas de qualidade e métodos
pré-mold“dos produtivos modernos e inovadores realizados por profissionais que buscam a exceléncia em suas
= atividades.

churrasqueiras . lareiras . fogdes a lenha
fornos para pizzas . complementares

Materiais que resistem a temperaturas altas formam as pecas que compde o produto, com
CNPJ 00.256.597.0001/30 destaque ao refratario e a argila expandida, que proporcionam aquecimento térmico adequado
_ Industria Brasileira para o preparo de alimentos mais rapidos e saborosos.

.

MANUAL DE MONTAGEM —

( Peso Aproximado:
460 Kg

Visdo geral técnicas do produto, pois ele faz com que o ar quente percorra toda

a area interna do forno antes de sair pela chaminé, resultando em

/ aquecimento mais rapido e consumo menor de lenha.

(0 projeto da chaminé na regiao frontal do forno é uma das vantagens

Area (til interna: 1,2m
Laproximadamente

Abertura do Forno
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Sugestdo de montagem

-
-
-
NN\EZ==2
N\

%% &5
\\

i

g‘;

A

AR

RN
:t:%\\'lﬁ\@'?:"l/—’—"
BN

\

A\
\
\
\
\
A

Passo - 01 Passo - 02 Passo - 03

01 - Base Refrataria Central 08 - Cupula Refrataria Frontal Esquerda 13 - Chaminé
02 a 06 - Bases Refratarias Circulares 09 - Clpula Refrataria Traseira Esquerda 14 - Tampa
07 - Base Refrataria Frontal 10 - Clpula Refrataria Traseira 15 - P&

11 - Clpula Refrataria Traseira Direita
12 - Cupula Refrataria Frontal Direita

Recomenda-se que a montagem da clpula
seja realizada por 2 pessoas para prevenir
danos decorrentes de quedas das pecas.

Aco Inox Tipo AISI 430.
As especificacOes estdo sujeitas a alteracdes sem comunicacédo prévia.
\Acesse nosso website para verificar a revisao corrente. Produto com validade indeterminada.
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